
MYLO FOOD TRUCK
Traiteur évènementiel - Mariage

IDEE MENU BRUNCH
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BAR À WOKS À VOLONTÉ
LA FORMULE IDÉALE POUR VOS MARIAGES OU SOIRÉES D'ÉTÉ AUTOUR DE NOTRE FOOD TRUCK

Faites vivre un moment convivial et dynamisez votre soirée ! (portions pouvant se manger debout)



Mini-portions à volonté, servies dans un contenant en bambou avec 3 plats différents pour convenir à tous

Exemple menu 1
Poulet Colombo avec des nouilles chinoises

Boeuf Tériyaki avec nouilles chinoises
Poisson & crevette Asiatique avec riz au curcuma

TARIF À PARTIR DE 17€

Exemple  menu 2
Poisson Singapour avec des nouilles chinoises

Boeuf Tériyaki avec nouilles chinoises
Pad Thaï avec nouilles de riz

TARIF À PARTIR DE 18€

PETIT DÉJEUNER CONTINENTAL



Collation matinale entre 10h30 et 12h, servie en buffet

pour les convives qui dorment sur place

PETIT DEJEUNER
- Bar à Pancakes maison & ses toppings
- Mini-viennoiseries
- Charcuterie (jambon blanc ou cru) & fromage
- Yaourt fermier ou fromage blanc
- Corbeille de fruits
- Jus de fruit fermier
- Boisson Chaudes : café, thé & chocolat

TARIF À PARTIR DE 9€
(SELON CONTENU)

BRUNCH
Plat salé servi à partir de 12h

ENGLISH BREAKFAST 
Œufs brouillés ciboulette, haricots blancs à la sauce tomate, saucisse de porc, bacon,


champignons de Paris, boudin noir, Rosti de pomme de terre, pain de mie. 
Plat en portion unique servie au Food Truck, ou mis à disposition sur un buffet.

BUFFET SALÉ TRADITIONNEL (LIBRE SERVICE)
Œufs brouillés ciboulette, saucisse de porc fumé, tomate à la provençale,


pomme de terre au four, plateau de charcuterie & fromages.

NOS PASTA BOX
Pâtes fraiches (Fusili, Pene...) avec sa sauce maison (Poisson/Fruits de mer,
Bolognaise ou pesto vert (2 choix a faire avant la prestation) et parmesan

TARIF À PARTIR DE 12€
(SELON CHOIX)

ARANCINI SICILIEN



Spécialité originaire de Sicile, boule panée de risotto : 
Arancini Pesto vert ou Bolognaise & fromage fondant accompagné d'une salade composée de saison



Pâtisserie 70gr
- Muffin chocolat 
- Rocher coco
- Cookie (chocolat/noisette, fruits rouges/chocolat blanc…)
- Brownie ou brookie chocolat
- Tartelette caramel beurre salé, citron spéculoos, praline rose

TARIF
PÂTISSERIE :  3 ,5€  -  VERRINE :  4€

LES DESSERTS
C A R T E   T R A I T E U R

BUFFET DE MIGNARDISES
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- Panna cotta caramel beurre salé ou fruits rouge
- Tiramisu Nutella/Speculoos
- Mousse au chocolat
- Verrine Lassi à l'ananas
- Salade de fruits frais et exotique
- Fromage blanc fermier avec coulis de fruits
et muesli


